
1 Natrium,  2 Konservierungsstoffe;  3 Farbs toff Carotin,  4 Geschmacksverstärker 

 

Frühstück von 10.00 bis 13.00 Uhr 
 

Etagenfrühstück 
Herzhafte Wurst-¹  und Schinkenauswahl¹ ²  

mit erfrischenden Gurken- und Tomatenscheiben, 
Internationale Schnitt- und Weichkäse mit Nüssen, kleine Lachsrose¹, 

dazu ofenfrische Brötchen, Croissant und Vollkornbrot 
€ 8,-- 

*** 
Vollmilchjoghurt 

mit Mandarinensalat, Wildblütenhonig und Wahlnüssen 
€ 5,80 

* 
Warme Speisen zum Frühstücksangebot: 

gekochtes Ei 
€ 1,40 

* 
oder Rühreier, Spiegeleier oder Omelette natur 

€ 4,10 
* 

wählen Sie dazu 
Räucherlachsstreifen, Grilltomate, Schinkenwürfel ¹ ²; 

gebratene Garnelen, knusprige Speckscheiben 3.4 oder kleines Rindermedaillon 
Aufpreis pro Portion 

€ 2,80 
* 

Auf geht́ s 
knusprige Brötchen mit Butter, Konfitüre**, Honig und Frischkäse 

€ 4,- 
* 

Ein frischer Franzose 
Duftendes Croissant mit Butter, Marmelade¹ ² 

und Emmentaler Schnittkäse 
€ 3,50 

* 
Westernstyle 

Eieromelette, gefüllt mit gebackenen Bohnen, knusprigem Speck 3.4 
und Rindermedaillon 

€ 8,90 
* 

Almduft 
überbackener Sandwichtoast  

mit Tomate, Schinkenscheiben ¹ ² und Käse überbacken 
€ 4,50 

* 
Strammer Max 

Zwei Spiegeleier auf herzhaftem Landschinken  
und Vollkornbrot 

€ 6,50 
*** 
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von 11.30 Uhr bis 14.30 Uhr 
von 18.00 Uhr bis 22.00 Uhr 

 

Vorspeisen 
 

Gebratene Rehnüsschen 
auf Rote Beetescheiben mit Walnussvinaigrette 

und gebackenem Rosmarin 
 

€ 15,-- 
*** 

 
Aubergine und Paprikaschote 
mit lauwarmer Ziegenkäsepraline 

und Tiroler Speck 
 

€ 12,50 
*** 

 
Gebackene Blutwurst-Wantan ¹ ² 

auf Feldsalatblättern mit Balsamicofeige 
und frischer Creme 

 

€ 12,-- 
*** 

 

von 11.30 Uhr bis 22.00 Uhr 
 

Grünmacher 
 

Herzhafter Wintersalat 
mit einem Dressing Ihrer Wahl, erfrischend angerichtet 

Walnussvinaigrette, Preiselbeerdressing, Aceto Balsamico, 
Frenchdressing, Senf-Kräuterdressing 

 

    kleine Portion € 6,50 
    große Portion € 9,-- 

*** 
 

Chefsalat 
Knackige Blattsalate im pikanten Frenchdressing, 
mit Schinken-¹ ², Käse- und Geflügelbruststreifen 

dazu Tomaten, Gurke und Ei 
€ 15,-- 

*** 
 

Italienischer Salat 
mit nussigen Rucolablättern, Balsamicofeigen,  

Speckkrapfen und Parmesanfäden 
€ 13,-- 
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von 11.30 Uhr bis 22.00 Uhr  
 
 

Feine Suppen 
 

Rote Beete-Meerrettichcremesuppe 
mit caramelisertem Apfeltörtchen 

 

kleine Portion € 5,50  große Portion € 7,80 
*** 

 
Schwarzwurzelschaumsuppe 

mit gekräutertem Rinderfilet 
 

kleine Portion € 5,70  große Portion € 8,-- 
*** 

 

Pasta - basta 
 

Mariniertes Geflügel  
in Currynudeln gerollt 

an Paprika- Tomatenragout 
 

€ 14,50 
*** 
 

De Gecco-Fusillilunghi Nudeln 
mit Kapern, Tomaten, roten Zwiebeln 

und Garnele 
 

€ 16,-- 
*** 
 

Gefüllte Gnocchi 
in Salbei-Maronenbutter 

mit italienischen Landschinkenstreifen 
 

€ 15,-- 
*** 
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von 11.30 Uhr bis 22.00 Uhr 
 
 
 

Snacks  
 

Quiche mit Lachs und Spinat gefüllt 
auf Lollo Rosso Blättern und Senf-Kräutermarinade 

 
€ 9,90 

*** 
 
 

Königsburger "Winteredition" 
hot Barbeque-Bacon Burger 

gegrilltes Rindfleisch 
mit pikanter Barbequesauce 

gebackenen Bohnen und Zwiebeln 
dazu Pommes Frites 

 

€ 11,50 
*** 

 
 

Der Supermax 
Drei Spiegeleier auf Butter-Sandwichscheiben, 

belegt mit Rauchschinken ¹ ² und Käse, dazu Meerrettichcreme 
 

€ 9,-- 
*** 

 
 

Herzhafte Krautspätzle 
mit Speck-Zwiebelstippe 

und gerösteten Brotcrôutons 
 

€ 8,60 
*** 

 
 

Flammkuchen 
mit Ziegenkäse, getrockneten Tomaten und Paprika 

 
€ 7,50 

*** 
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von 11.30 Uhr bis 14.30 Uhr und von 18.00 Uhr bis 22.00 Uhr 
 

Fleischige Hauptgerichte 
 

Wiener Schnitzel "im Winter" 
dazu servieren Schwarzwurzel á la creme 

und Bäckerinkartoffeln 
 

€ 19,50 
*** 

 
Entenragout in Schwarzkirschsauce 

mit Salzmandeln 
und Nusskrapfen 

 

€ 19,-- 
*** 

 
Kräuterfilet vom Ochsen 

mit Markkruste, Tomatenragout 
und kleinen Kartoffelklößen 

 

€ 26,-- 
*** 

 
Rehrücken  

mit Äpfeln und Kastanien 
auf Marsalasauce 

 

€ 26,-- 
*** 

 

Aus Fluss und Mehr.....  
 

Tandoori Hühnchen 
mit Paprika-Currycreme 

Garnelen und  
wildem Reis 

 

€ 19,50 
*** 

 
Saibling  

mit Limonen-Pistazienbutter 
und Spinatkuchen 

 

€ 18,50 
*** 

 
Flußzanderstreifen 

auf Champagnerkraut mit Wacholdercreme 
und Trüffelkartoffelpürée 

 

€ 19,50 
*** 
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Süße Verführung  
 
 

 
Lebkuchenmousse im Bisquitmantel 

mit Nougateiscreme und Sanddornsauce 
 

€ 6,90 
 

*** 
 
 

Espresso-Krokanteis und kräftige 
Schokoladeneiscreme in Kaffeelikör 

mit geschmolzener Sahne 
und Schokoladengitter 

 

€ 6,80 
 

 
Gebackenes Pistazien-Nußsäckchen auf  

weißer Rumsahne mit Himbeermousse-Eiscreme 
und Cassissorbet 

 

€ 7,50 
*** 

 


